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Hoi en welkom.
INTRODUCTIE

Mijn naam is Folker en ik ben als sinds jaar
en dag bezig met wijn. In dit boek heb ik
een aantal dingen opgeschreven die je als
wijnliefhebber kunnen helpen om je weg te
vinden in de oneindige wereld van wijnen.

Je leest verhalen en wetenswaardigheden
over wijnstreken, bijzondere wijn en spijs
combinaties en hoe de toekomst van wijn
er volgens mij uitziet.

Veel leesplezier!



Overzicht van het boek

Stel je voor dat je met een glas wijn in de hand aan een lange tafel zit, omringd door
vrienden en familie. Het gesprek stroomt net zo rijkelijk als de wijn, en elke slok neemt je
mee naar een ander deel van de wereld, naar een andere tijd. Dit boek nodigt je uit voor zo'n
reis. We duiken in de kunst van het combineren van wijn en spijs, ontdekken hoe wijn wordt
gemaakt, en verkennen de beroemdste wijnregio's van de wereld. Met verhalen over
iconische wijnhuizen en de gepassioneerde mensen achter elke fles, bieden we een unieke
blik op de magie van wijn.

 De passie voor wijn

Mijn eerste kennismaking met wijn was niet in een chique restaurant of tijdens een
exclusieve proeverij. Het was in de achtertuin van een kennis, waar ik die zomer druiven
plukte van de oude wijnstokken die zij ooit hadden geplant. De geur van de aarde, het geluid
van lachende kinderen en de smaak van de eerste zelfgemaakte wijn zijn herinneringen die
voor altijd bij me blijven. Wijn is meer dan een drankje; het is een beleving, een traditie en
een kunstvorm. Van de wijngaarden waar de druiven groeien tot de kelders waar de wijn
rijpt, elk aspect van wijnmaken vereist zorgvuldigheid, vakmanschap en passie. Dit boek is
een eerbetoon aan die passie en een gids voor iedereen die meer wil weten over de
wonderlijke wereld van wijn.

Een Glas Met een Verhaal

Ik herinner me nog de avond in een klein dorpje in Toscane, waar een oude wijnmaker me
een glas rode wijn aanbood. “Elke druif heeft zijn eigen verhaal,” zei hij, terwijl hij de wijn in
het glas walsde. “Deze komt van een wijngaard die mijn overgrootvader heeft geplant.” Zijn
ogen glinsterden terwijl hij vertelde over de geschiedenis van zijn familie en hun wijngaard.
Die nacht proefde ik niet alleen wijn; ik proefde generaties van toewijding, liefde en hard
werk. Dit is de essentie van wijn – het vermogen om verhalen te vertellen en herinneringen
te creëren.
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Basisprincipes van Wijn en Spijs Combinaties

Elke maaltijd kan een gedenkwaardige ervaring worden wanneer deze wordt gecombineerd
met de juiste wijn. Maar hoe weet je welke wijn bij welk gerecht past? Het begint allemaal
met enkele basisprincipes. De kunst van het combineren van wijn en spijs draait om balans
en harmonie, waar de smaken elkaar aanvullen en versterken.

 Richtlijnen voor Wijn-Spijs Combinaties

 1. Balans in Intensiteit
Zorg ervoor dat de intensiteit van de wijn en het gerecht in balans is. Lichte gerechten zoals
salades en zeevruchten passen goed bij lichte wijnen zoals Sauvignon Blanc of Pinot Grigio.
Rijke en zware gerechten zoals stoofschotels en rood vlees vragen om vollere wijnen zoals
Cabernet Sauvignon of Syrah.

  Voorbeeld:
  - Lichte Gerechten: Salade met geitenkaas en een frisse Sauvignon Blanc.
  - Rijke Gerechten: Ribeye steak met een krachtige Cabernet Sauvignon.

 2. Harmonie in Smaken
Combineer wijn en spijs op basis van overeenkomstige smaken. Een gerecht met
citrusachtige smaken past goed bij een wijn met vergelijkbare citrusnoten. Een romig
gerecht kan goed samengaan met een wijn die een romige textuur heeft.

  Voorbeeld:
  - Citrus Smaken: Gegrilde zalm met citroen en een Chardonnay met citrusaroma's.
  - Romige Smaken: Pasta Alfredo met een romige Chardonnay.

 3. Contrast voor Balans
Soms werkt een contrasterende combinatie verrassend goed. Zoete wijnen kunnen
bijvoorbeeld de pittigheid van een gerecht verzachten, terwijl een wijn met hoge zuurgraad
de rijkdom van een vet gerecht kan doorbreken.

  Voorbeeld:
 - Zoet en Pittig: Gewürztraminer met een pittige Thaise curry.
 - Zuur en Vet: Sauvignon Blanc met een romige geitenkaas.
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 4. Matchen met de Saus
De saus van een gerecht heeft vaak een grotere invloed op de wijnkeuze dan het
hoofdingrediënt. Kies een wijn die past bij de saus voor een betere balans.

  Voorbeeld:
  - Tomatensaus: Spaghetti Bolognese met een Sangiovese.
  - Roomsaus: Kip in roomsaus met een witte Bourgogne.

 5. Overweeg de Bereidingswijze
De manier waarop een gerecht is bereid, kan ook van invloed zijn op de wijnkeuze. Gegrilde,
geroosterde of gebakken gerechten kunnen baat hebben bij wijnen met een rokerig of
geroosterd karakter.

  Voorbeeld:
  - Gegrild: Gegrilde lamskoteletjes met een Syrah.
  - Gestoomd: Gestoomde groenten met een Pinot Grigio.

 6. Kijk naar de Lokale Combinaties
Traditionele regionale combinaties zijn vaak een veilige keuze. Denk aan de klassieke
combinaties die al eeuwenlang worden gemaakt in specifieke wijnregio's.

  Voorbeeld:
  - Frans: Coq au Vin met een Bourgogne.
  - Italiaans: Pizza Margherita met een Chianti.
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Klassieke Combinaties

Een Avond in Parijs
Een paar jaar geleden, tijdens een zwoele zomeravond in Parijs, dineerde ik in een klein
bistro aan de Seine. Ik bestelde een Coq au Vin, een traditionele Franse stoofpot van kip en
rode wijn. De ober raadde een glas Bourgogne aan. Toen ik de eerste hap nam en vervolgens
een slok wijn, was het alsof ik de ziel van Frankrijk proefde. De rijke, aardse smaken van de
stoofpot werden perfect aangevuld door de elegante, complexe tonen van de Bourgogne.
Dit was een klassieke combinatie die ik nooit zal vergeten.

Enkele klassieke combinaties die je kunt verkennen zijn:
- Chardonnay en Gegrilde Kip: De romige textuur van een oaky Chardonnay past perfect bij
de rokerige smaken van gegrilde kip.
- Sauvignon Blanc en Geitenkaas: De frisse, citrusachtige tonen van Sauvignon Blanc snijden
door de romigheid van geitenkaas, wat zorgt voor een verfrissende balans.
- Merlot en Lamsvlees: De zachte tannines en fruitige smaken van Merlot passen prachtig bij
de rijke, hartige smaken van lamsvlees.

Moderne en Verrassende Combinaties

Een Onverwachte Ontdekking

Tijdens een bezoek aan een wijnbar in het bruisende San Francisco, kreeg ik de kans om iets
nieuws te proberen. De sommelier stelde voor om een glas Gewürztraminer te combineren
met een pittige Thaise curry. Hoewel ik aanvankelijk sceptisch was, bleek de zoetheid van
de wijn een perfecte balans te bieden voor de hitte van de curry. Deze verrassende
combinatie opende mijn ogen voor de mogelijkheden buiten de traditionele grenzen.
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Enkele moderne en verrassende combinaties om te proberen zijn:

- Pinot Noir en Sushi: De lichte body en subtiele aardse tonen van Pinot Noir passen
verrassend goed bij de delicate smaken van sushi.

- Zinfandel en BBQ Ribs: De zoete en pittige smaken van Zinfandel accentueren de rokerige,
hartige smaken van BBQ ribs.

- Rosé en Mediterrane Tapas: De frisse en fruitige karakter van rosé biedt een veelzijdige
pairing voor de diverse smaken van Mediterrane tapas.
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 Van Druif tot Fles: Een Reis door het Wijnmaakproces

Een Dag in de Wijngaard

Het was een vroege ochtend in september toen ik werd uitgenodigd om de druivenoogst bij
te wonen in een pittoreske wijngaard in de Napa Valley. De zon begon net op te komen, en
de wijngaard was gehuld in een gouden gloed. Ik liep tussen de rijen druivenstokken,
luisterend naar de verhalen van de wijnmaker over het groeiseizoen, de uitdagingen en de
vreugde van het werken met de natuur. Die dag leerde ik dat wijnmaken een delicaat
samenspel is tussen de aarde, het klimaat en de menselijke hand.

 Het Wijnmaakproces

 1. Wijngaard en Oogst
Het proces van wijnmaken begint in de wijngaard. De kwaliteit van de wijn wordt sterk
beïnvloed door de druiven die worden gebruikt, en daarom besteden wijnmakers veel
aandacht aan het terroir – een combinatie van bodem, klimaat en ligging. De druiven
worden geoogst op het moment dat ze hun optimale rijpheid hebben bereikt.

De Perfecte Oogst

Tijdens mijn bezoek aan een wijngaard in Bordeaux, vertelde de wijnmaker me dat het juiste
oogstmoment bepalen zowel wetenschap als kunst is. "Je moet de druiven proeven, de
suikerniveaus meten en het weer voorspellen," zei hij. "Maar uiteindelijk vertrouw je op je
instinct." Die dag proefden we druiven direct van de wijnstok, en ik leerde hoe belangrijk het
is om het juiste moment te kiezen.

 2. Persen en Fermentatie
Nadat de druiven zijn geoogst, worden ze naar de wijnmakerij gebracht om te worden
geperst. Het sap dat uit de druiven komt, wordt most genoemd. Dit sap wordt vervolgens
gefermenteerd, waarbij de natuurlijke suikers in de druiven worden omgezet in alcohol door
de werking van gisten.
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De Magie van Fermentatie

In een kleine wijnmakerij in Toscane zag ik het fermentatieproces van dichtbij. De wijnmaker
legde uit hoe belangrijk temperatuurcontrole is om de fermentatie te sturen. "Te warm, en
de gisten kunnen sterven; te koud, en de fermentatie stopt," zei hij. "Het is een beetje als het
bereiden van een delicaat gerecht – je moet alles precies goed doen."

 

HOOFDSTUK 3

Hoe wijn gemaakt
wordt.



Wijnmaaktechnieken en Hun Effecten

 1. Bâtonnage (Roeren van de Gisten)
Bâtonnage is het proces waarbij de dode gistcellen (lees) die zich op de bodem van het vat
bevinden, regelmatig worden opgeroerd. Deze techniek wordt vaak toegepast bij het maken
van witte wijnen, vooral Chardonnay.

Effecten van Bâtonnage:
- Smaak en Textuur: Bâtonnage geeft de wijn een rijkere, romigere textuur en meer
complexiteit.
- Aroma's: Het kan aroma's van brood, brioche en nootachtige tonen toevoegen.
- Stabiliteit: Het helpt de wijn te stabiliseren en kan de behoefte aan zwavel verminderen.

Een Les in Bâtonnage
In een wijnkelder in Bourgogne liet een wijnmaker me zien hoe bâtonnage werd uitgevoerd.
"Dit is een kunst op zich," zei hij terwijl hij de wijn voorzichtig roerde met een lange stok. "Het
geeft onze wijn die karakteristieke romige textuur."

 2. Malolactische Fermentatie
Malolactische fermentatie (MLF) is een secundair fermentatieproces waarbij harde
appelzuren in de wijn worden omgezet in zachtere melkzuren. Dit proces wordt vaak
toegepast bij rode wijnen en sommige witte wijnen zoals Chardonnay.

Effecten van Malolactische Fermentatie:
- Smaak en Textuur: Het verzacht de wijn en geeft een romigere mondgevoel.
- Aroma's: Het kan boterachtige en romige aroma's aan de wijn toevoegen.
- Stabiliteit: Het stabiliseert de wijn door de zuren te verzachten.

Tijdens een bezoek aan een Californische wijnmakerij liet de wijnmaker me een Chardonnay
proeven voor en na malolactische fermentatie. "Proef je het verschil?" vroeg hij. "De tweede
heeft een zachtere, boterachtige smaak die mensen zo waarderen."
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3. Houtlagering
Wijn kan worden gerijpt in verschillende soorten vaten, waaronder eikenhouten vaten. De
keuze voor nieuw of oud hout, en de duur van de rijping, heeft een grote invloed op de
uiteindelijke smaak van de wijn.

Effecten van Houtlagering:
- Smaak en Textuur: Hout kan smaken van vanille, karamel, kruiden en rook aan de wijn
toevoegen.
- Aroma's: Het geeft complexe aroma's die variëren afhankelijk van het type hout en de
mate van toasten.
- Oxidatie: Houtlagering zorgt voor een gecontroleerde oxidatie, wat de wijn zachter en
ronder maakt.

De Kracht van Hout
In de Rioja-regio van Spanje bezocht ik een bodega waar de wijn jarenlang in eikenhouten
vaten werd gerijpt. "Elke vat vertelt zijn eigen verhaal," zei de wijnmaker. "Het hout ademt, het
geeft karakter aan de wijn."

 4. Koude Maceratie
Koude maceratie is een techniek waarbij de druiven worden geweekt bij lage temperaturen
voordat de fermentatie begint. Dit helpt om kleur en aroma's uit de schil te extraheren
zonder te veel tannines.

Effecten van Koude Maceratie:
- Smaak en Textuur: Het resulteert in wijnen met intensere kleuren en fruitigere aroma's.
- Aroma's: Het benadrukt primaire fruitaroma's zoals bessen en kersen.
- Tannines: Het helpt de tannines zachter en beter geïntegreerd te maken.

Tijdens een wijnproeverij in de Beaujolais-regio van Frankrijk liet een wijnmaker me het
verschil proeven tussen een wijn met en zonder koude maceratie. "De fruitigheid in deze
wijn is fenomenaal," zei hij trots.
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Amfoor en betonnen vaten zijn alternatieve rijpingsmethoden die de wijn unieke kenmerken
kunnen geven.

Effecten van Amfoor en Betonnen Vaten:
- Smaak en Textuur: Amfoor kan minerale tonen toevoegen, terwijl beton een neutrale
invloed heeft, waardoor de fruitige smaken behouden blijven.
- Aroma's: Beide methoden geven subtiele nuances aan de wijn zonder de intense invloed
van hout.
- Micro-oxidatie: Beide materialen laten een kleine hoeveelheid zuurstof door, wat bijdraagt
aan de ontwikkeling van de wijn.

Oude Technieken, Nieuwe Smaken
In een moderne wijnmakerij in Italië zag ik hoe oude amforen naast ultramoderne betonnen
vaten werden gebruikt. "We combineren het beste van traditioneel en modern," zei de
wijnmaker. "Dit geeft onze wijnen een unieke signatuur."
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Frankrijk
Frankrijk wordt vaak beschouwd als de bakermat van de wijnwereld. De diversiteit van de
terroirs en de rijke geschiedenis maken het land tot een van de meest gerespecteerde
wijnproducenten.

Bordeaux
Een Avond in Bordeaux
Tijdens een bezoek aan een chateau in Bordeaux, stond ik oog in oog met rijen perfect
onderhouden wijnstokken. De wijnmaker vertelde me dat Bordeaux bekend staat om zijn
blends van Cabernet Sauvignon, Merlot en Cabernet Franc. "Elke druivensoort voegt iets
unieks toe," zei hij. "Samen creëren ze magie."

Kenmerken:
- Wijnen: Bordeaux staat bekend om zijn krachtige rode wijnen, maar produceert ook
uitstekende witte wijnen en dessertwijnen (Sauternes).
- Terroir: Een mix van kiezel, klei en kalksteen zorgt voor een ideale omgeving voor
druiventeelt.

Bourgogne
De Smaken van Bourgogne
In een kleine wijnkelder in Beaune, Bourgogne, proefde ik een reeks Pinot Noir-wijnen. De
wijnmaker sprak met passie over de terroirs van Bourgogne. "Elke wijngaard heeft zijn eigen
karakter," zei hij. "Onze taak is om dat karakter in de fles te vangen."

Kenmerken:
- Wijnen: Bourgogne is beroemd om zijn elegante Pinot Noir en Chardonnay wijnen.
- Terroir: Kalksteen en kleibodems met variërende hellingen en microklimaten.
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 Champagne

Feest in de Champagne
Op een feestelijke avond in Épernay, de hoofdstad van de Champagne, hieven we onze
glazen gevuld met bubbels. De wijnmaker legde uit hoe de tweede fermentatie in de fles de
sprankelende magie creëert. "Champagne is voor de bijzondere momenten in het leven," zei
hij.

Kenmerken:
- Wijnen: Wereldberoemd om zijn mousserende wijnen, geproduceerd volgens de méthode
champenoise.
- Terroir: Krijtbodems die zorgen voor minerale en frisse wijnen.

Italië
Italië biedt een rijke diversiteit aan wijnen, beïnvloed door de verschillende klimaten en
tradities van noord tot zuid.

Toscane
Toscaanse Zonsopgang
In Toscane werd ik wakker met uitzicht op glooiende heuvels bedekt met wijngaarden. De
wijnmaker van een klein familiebedrijf vertelde me over de Sangiovese-druif, het hart van
Chianti. "Onze wijnen reflecteren de ziel van Toscane," zei hij.

Kenmerken:
- Wijnen: Bekend om Chianti, Brunello di Montalcino en Vino Nobile di Montepulciano.
- Terroir: Kalksteen, klei en zandgrond, ideaal voor Sangiovese.
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Piemonte

Nebbiolo in de Nevel
In de mistige heuvels van Piemonte, proefde ik een krachtige Barolo. De wijnmaker legde uit
hoe de Nebbiolo-druif gedijt in dit klimaat. "Nebbiolo is als een diamant," zei hij. "Hard en
scherp, maar met tijd en zorg wordt het iets prachtigs."

Kenmerken:
- Wijnen: Barolo en Barbaresco, gemaakt van Nebbiolo, zijn de koningen van de regio.
- Terroir: Kalksteen en klei met unieke microklimaten.

Spanje
Spanje combineert traditie en innovatie in zijn wijnproductie, met enkele van de meest
karakteristieke wijnen ter wereld.

Rioja
De Oude Wijngaarden van Rioja
Tijdens een wandeling door de eeuwenoude wijngaarden van Rioja, vertelde een wijnmaker
me over de Tempranillo-druif. "Onze wijnen rijpen jarenlang op hout," zei hij. "Geduld is onze
grootste troef."

Kenmerken:
- Wijnen: Rioja produceert rijke, eikenhout-gerijpte rode wijnen, vaak blend van Tempranillo,
Garnacha en Graciano.
- Terroir: Kalksteen, klei en ijzerhoudende bodems met warme, droge zomers.
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Priorat
Een Ruwe Diamant in Priorat
In de ruige, terrassen wijngaarden van Priorat, proefde ik een intense Garnacha. De
wijnmaker vertelde hoe de leisteenbodem, bekend als llicorella, de wijn zijn unieke karakter
geeft. "Onze wijnen zijn intens en krachtig, net als het landschap," zei hij.

Kenmerken:
- Wijnen: Bekend om krachtige rode wijnen gemaakt van Garnacha en Cariñena.
- Terroir: Leisteen en kwartsbodems, die zorgen voor geconcentreerde en complexe wijnen.
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Nieuwe Wereld

De Nieuwe Wereld wijnregio's hebben hun eigen unieke stijl en karakter ontwikkeld, vaak met
innovatieve technieken en een frisse benadering van wijnmaken.

Californië
Innovatie in Napa Valley
In de beroemde Napa Valley, proefde ik een Cabernet Sauvignon die het klassieke karakter
van Bordeaux combineerde met de innovatie van Californië. "We zijn niet gebonden aan
traditie," zei de wijnmaker. "We creëren onze eigen regels."

Kenmerken:
- Wijnen: Bekend om volle, fruitige wijnen zoals Cabernet Sauvignon, Chardonnay en
Zinfandel.
- Terroir: Variërend van koele kustgebieden tot warme binnenlanden, met diverse
bodemsoorten.

Australië
Shiraz uit de Barossa
In de Barossa Valley van Australië, proefde ik een rijke, peperige Shiraz. De wijnmaker
vertelde me hoe de zonovergoten wijngaarden de druiven hun intense smaken geven.
"Australië is een land van extremen," zei hij. "En dat zie je terug in onze wijnen."

Kenmerken:
- Wijnen: Bekend om krachtige Shiraz, maar ook Chardonnay en Cabernet Sauvignon.
- Terroir: Warme klimaten met diverse bodemsoorten, van rode klei tot zandsteen.
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Zuid-Afrika
Oude Wijnstokken van Stellenbosch
In de historische wijngaarden van Stellenbosch, proefde ik een Chenin Blanc van oude
wijnstokken. De wijnmaker legde uit hoe deze wijnstokken overleven in de arme bodems. "Ze
moeten hard werken," zei hij. "En dat proef je in de wijn."

Kenmerken:
- Wijnen: Chenin Blanc en Pinotage zijn de signatuurwijnen, naast klassieke variëteiten.
- Terroir: Diverse bodems en microklimaten, met invloed van de oceaan.

Chili
De Andes en de Wijn
In de wijngaarden aan de voet van de Andes, proefde ik een Carmenère, een druif die bijna
was uitgestorven in Frankrijk. De wijnmaker vertelde hoe de hoogte en het klimaat van Chili
deze druif een nieuw leven hebben gegeven. "Onze wijnen zijn uniek," zei hij. "Ze zijn een
reflectie van ons land."

Kenmerken:
- Wijnen: Carmenère, Cabernet Sauvignon en Sauvignon Blanc.
- Terroir: Variërend van kustgebieden tot hooggelegen wijngaarden, met diverse bodems en
klimaten.
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Iconische Wijnhuizen en Hun Geschiedenis

Château Margaux, Frankrijk
Een Legende uit Bordeaux
Het was een zonnige middag toen ik het majestueuze Château Margaux in de Bordeaux-
regio bezocht. Het kasteel, omgeven door uitgestrekte wijngaarden, ademde geschiedenis.
De wijnmaker vertelde me over de lange traditie van het château, dat teruggaat tot de 16e
eeuw. "Elke fles vertelt een verhaal van eeuwenoude vakmanschap," zei hij. Toen ik een glas
Margaux proefde, begreep ik wat hij bedoelde – de wijn was elegant, complex en
onvergetelijk.

Kenmerken:
- Wijnen: Château Margaux produceert enkele van de meest prestigieuze wijnen ter wereld,
bekend om hun finesse, balans en rijpingspotentieel.
- Historie: Het wijnhuis heeft een rijke geschiedenis en behoort tot de Premier Grand Cru
Classé van de Bordeaux-wijnen.

Antinori, Italië
De Familie Antinori
In het hart van Toscane ontmoette ik Piero Antinori, de huidige patriarch van de Antinori-
familie, die al meer dan 600 jaar wijn produceert. Hij vertelde hoe zijn voorouders in 1385
begonnen met het maken van wijn. "We eren de traditie, maar omarmen ook innovatie," zei
hij. Toen ik een glas Tignanello, een van hun beroemde Super Tuscans, proefde, voelde ik de
perfecte balans tussen traditie en moderniteit.

Kenmerken:
- Wijnen: Antinori staat bekend om zijn Chianti Classico, maar ook om innovatieve wijnen
zoals Tignanello en Solaia.
- Historie: De Antinori-familie is een van de oudste wijnproducerende families ter wereld,
met een erfenis van meer dan 26 generaties.
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Bodegas Vega Sicilia, Spanje
Het Mysterie van Vega Sicilia
In de Ribera del Duero-regio van Spanje bezocht ik Bodegas Vega Sicilia, een wijnhuis gehuld
in mysterie en prestige. De wijnmaker vertelde me dat de unieke combinatie van klimaat,
bodem en vakmanschap hun wijnen zo bijzonder maakt. "We maken wijnen die de tand des
tijds doorstaan," zei hij trots. Toen ik een glas Único proefde, was ik overweldigd door de
diepte en complexiteit van de wijn.

Kenmerken:
- Wijnen: Vega Sicilia is vooral bekend om zijn Único, een wijn die tientallen jaren kan rijpen
en een buitengewone complexiteit heeft.
- Historie: Opgericht in 1864, heeft het wijnhuis een reputatie opgebouwd als een van de
meest prestigieuze in Spanje.
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Verhalen van Wijnmakers

Het Verhaal van Heidi Barrett
De Koningin van Napa Valley
Tijdens een wijnfestival in Napa Valley had ik het voorrecht om Heidi Barrett te ontmoeten,
een van de meest gerenommeerde wijnmakers van Californië. Ze vertelde over haar jeugd in
de wijngaarden en hoe ze opklom tot de status van 'The First Lady of Wine'. "Wijnmaken is
een combinatie van wetenschap en kunst," zei ze. Toen ik haar beroemde Screaming Eagle
proefde, begreep ik haar visie – de wijn was verbluffend en vol karakter.

Kenmerken:
- Wijnen: Heidi Barrett is vooral bekend om haar werk met Screaming Eagle, een van de
meest gezochte cultwijnen van Napa Valley.
- Bijzonderheden: Haar stijl wordt gekenmerkt door balans, diepte en een buitengewone
expressie van het terroir.

Het Verhaal van Adi Badenhorst
Verhaal: De Innovator uit de Swartland
In de uitgestrekte wijngaarden van de Swartland-regio in Zuid-Afrika ontmoette ik Adi
Badenhorst, een pionier van natuurlijke wijnbereiding. Hij vertelde me over zijn filosofie van
minimale interventie en respect voor de natuur. "We laten de wijngaard spreken," zei hij. De
wijnen die ik proefde, waren levendig, puur en weerspiegelden perfect het terroir van de
Swartland.

Kenmerken:
- Wijnen: Badenhorst Family Wines zijn bekend om hun natuurlijke en minimalistische
benadering, met een focus op het terroir.
- Bijzonderheden: Adi Badenhorst staat bekend om zijn innovatieve technieken en zijn
toewijding aan duurzame wijnbouw.
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Kleine Wijnhuizen met Grote Verhalen

Clos Montmartre, Frankrijk
De Wijngaard van Parijs
In het hart van Parijs, op de heuvels van Montmartre, ontdekte ik Clos Montmartre, een
kleine wijngaard met een grote geschiedenis. De wijnmaker vertelde me hoe deze stedelijke
wijngaard, ondanks zijn beperkte omvang, jaarlijks unieke wijnen produceert. "Dit is een
stukje platteland in de stad," zei hij glimlachend. De wijn die ik proefde, had een eigenzinnig
karakter, net als de stad zelf.

Kenmerken:
- Wijnen: Clos Montmartre produceert een beperkte hoeveelheid wijn, bekend om hun
unieke stedelijke terroir.
- Bijzonderheden: De wijngaard is een van de weinige in een stedelijke omgeving en draagt
bij aan de charme en cultuur van Montmartre.

Ktima Gerovassiliou, Griekenland
Griekse Wijntradities Herboren
In de zonovergoten wijngaarden van Ktima Gerovassiliou in Noord-Griekenland ontmoette ik
Vangelis Gerovassiliou, een pionier in de heropleving van inheemse Griekse druivensoorten.
Hij vertelde me hoe hij de bijna uitgestorven Malagousia-druif redde en er een succesvolle
wijn van maakte. "Onze wijnen vertellen het verhaal van onze tradities en ons land," zei hij. De
Malagousia die ik proefde, was fris, aromatisch en onvergetelijk.

Kenmerken:
- Wijnen: Ktima Gerovassiliou staat bekend om zijn wijnen gemaakt van inheemse Griekse
druiven zoals Malagousia en Assyrtiko.
- Bijzonderheden: Het wijnhuis combineert traditie met innovatie, en speelt een sleutelrol in
de heropleving van de Griekse wijnindustrie.
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 Trends en Ontwikkelingen

Klimaatverandering en Duurzaamheid
Wijngaarden in Verandering
Tijdens een bezoek aan een wijngaard in Zuid-Frankrijk sprak ik met een wijnmaker die zich
zorgen maakte over de impact van klimaatverandering op zijn druiven. "Het weer is
onvoorspelbaarder dan ooit," zei hij. "We moeten nieuwe strategieën ontwikkelen om onze
wijngaarden te beschermen." Hij vertelde hoe hij was begonnen met het aanplanten van
droogteresistente druivensoorten en het implementeren van duurzame landbouwpraktijken.

Effecten en Aanpassingen:
- Veranderende Klimaatomstandigheden: Wijngaarden wereldwijd zien verschuivingen in
temperatuur, regenval en groeicycli, wat invloed heeft op de druivenkwaliteit en de
oogsttijd.
- Duurzaamheid: Wijnmakers investeren in duurzame praktijken zoals biologische en
biodynamische landbouw, waterbesparende technologieën en het verminderen van hun
koolstofvoetafdruk.
- Nieuwe Druivensoorten: Er wordt geëxperimenteerd met druivensoorten die beter
bestand zijn tegen extreme weersomstandigheden.

Technologische Innovaties
Verhaal: Innovatie in de Wijnmakerij
In een hypermoderne wijnmakerij in Californië zag ik hoe technologie de wijnproductie
veranderde. De wijnmaker legde uit hoe drones werden gebruikt om wijngaarden te
monitoren en hoe sensoren in de bodem hielpen bij het optimaliseren van irrigatie.
"Technologie helpt ons om preciezer en efficiënter te werken," zei hij.

Innovaties:
- Drones en Satellietbeelden: Gebruikt voor het monitoren van wijngaarden en het
verzamelen van gegevens over gezondheid van druivenstokken, waterbehoeften en ziekten.
- Precisielandbouw: Sensoren en data-analyse helpen wijnmakers bij het optimaliseren van
irrigatie, bemesting en oogstmomenten.
- Automatisering en Robotica: In sommige wijnmakerijen worden robots ingezet voor het
snoeien, oogsten en zelfs bottelen van wijn.
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Veranderende Consumentenvoorkeuren
De Nieuwe Wijnconsument
Op een wijnfestival in New York ontmoette ik een groep jonge wijnliefhebbers die
enthousiast spraken over natuurlijke wijnen en minder bekende druivensoorten. "We willen
wijnen die authentiek en uniek zijn," zei een van hen. Deze nieuwe generatie consumenten is
avontuurlijker en zoekt naar wijnen met een verhaal en een duurzame achtergrond.

Trends:
- Natuurlijke Wijnen: Ongefilterde, niet-gepasteuriseerde wijnen zonder toegevoegde
sulfieten winnen aan populariteit.
- Lokaal en Artisanaal: Consumenten geven de voorkeur aan wijnen van kleine, lokale
producenten boven massaproducten.
- Duurzaamheid: Er is een groeiende vraag naar biologische, biodynamische en duurzame
wijnen.

 Innovatieve Wijnmakers en Projecten

Domaine de la Romanée-Conti, Frankrijk
Verhaal: Traditie en Innovatie Hand in Hand
Tijdens een exclusieve proeverij bij Domaine de la Romanée-Conti in Bourgogne sprak ik
met de wijnmaker over hoe ze eeuwenoude tradities combineren met moderne technieken.
"We blijven innoveren terwijl we onze rijke erfgoed respecteren," zei hij. Dit beroemde
wijnhuis experimenteert nu met biodynamische landbouw om de gezondheid van hun
wijngaarden te verbeteren.

Innovaties:
- Biodynamische Landbouw: Gebruik van natuurlijke compost, biodynamische preparaten
en het volgen van maanstanden om de wijngaard te beheren.
- Experimenten met Nieuwe Methodes: Hoewel ze hun traditionele methoden behouden,
staan ze open voor nieuwe technieken die de kwaliteit van hun wijnen kunnen verbeteren.

HOOFDSTUK 6

De toekomst van
Wijn.



Cloudy Bay, Nieuw-Zeeland
Pioniers van Sauvignon Blanc
In de prachtige Marlborough-regio van Nieuw-Zeeland bezocht ik Cloudy Bay, een
wijnmakerij die bekend staat om zijn verfrissende Sauvignon Blanc. De wijnmaker vertelde
hoe ze als een van de eersten in de regio pionierden en hoe ze blijven innoveren met nieuwe
druivensoorten en vinificatietechnieken. "We willen altijd voorop blijven lopen," zei hij.

Innovaties:
- Nieuw Wijngaardbeheer: Gebruik van cover crops, geavanceerde irrigatiesystemen en
biologische praktijken om de wijngaard gezond te houden.
- Nieuwe Druivensoorten: Experimenteren met druivensoorten zoals Pinot Gris en Riesling
om het aanbod uit te breiden.

Klein Constantia, Zuid-Afrika
De Heropleving van een Legende
In de historische wijngaarden van Klein Constantia in Zuid-Afrika proefde ik de beroemde
Vin de Constance, een wijn met een rijke geschiedenis die teruggaat tot de 17e eeuw. De
wijnmaker vertelde hoe ze traditionele methoden combineren met moderne technieken om
deze iconische wijn te produceren. "We willen het verleden eren terwijl we vooruitkijken," zei
hij.

Innovaties:
- Herintroductie van Historische Wijnen: Gebruik van historische recepten en methoden
gecombineerd met moderne technologie om de Vin de Constance te maken.
- Duurzame Praktijken: Investeringen in waterbeheer, energie-efficiëntie en biodiversiteit
om de wijngaard toekomstbestendig te maken.
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De Uitdagingen en Kansen

Duurzaamheid en Klimaatverandering
De Strijd Tegen de Elementen
In een wijnregio in Australië die zwaar is getroffen door bosbranden, sprak ik met een
wijnmaker die vertelde over de uitdagingen van klimaatverandering. "We moeten constant
aanpassen en vooruitdenken," zei hij. Hij deelde zijn plannen voor het aanplanten van meer
hittebestendige druivensoorten en het investeren in brandpreventiemaatregelen.

Kansen:
- Adaptatie en Innovatie: Wijnmakers moeten zich aanpassen aan veranderende
omstandigheden door nieuwe druivensoorten en technieken te omarmen.
- Educatie en Bewustwording: Consumenten bewust maken van de impact van
klimaatverandering en het belang van duurzame wijnbouw.

Technologische Vooruitgang
Verhaal: De Toekomst van Wijnmaken
Tijdens een technologieconferentie voor wijnmakers in Californië zag ik demonstraties van
de nieuwste innovaties, van AI-gestuurde wijngaardbeheer tot blockchain voor tracering
van de herkomst van wijn. "Technologie zal ons helpen om betere en duurzamere wijnen te
maken," zei een spreker.

Kansen:
- Efficiëntie en Precisie: Technologie kan helpen bij het optimaliseren van het
wijnmaakproces en het verminderen van verspilling.
- Transparantie en Traceerbaarheid: Blockchain en andere technologieën kunnen zorgen
voor meer transparantie in de wijnketen, wat consumenten meer vertrouwen geeft.
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De Weg Vooruit

De toekomst van wijn zit vol uitdagingen, maar ook vol mogelijkheden. Wijnmakers over de
hele wereld tonen veerkracht en innovatie, en blijven hun vakmanschap verbeteren om
prachtige wijnen te produceren, ongeacht de obstakels die ze tegenkomen. Met duurzame
praktijken, technologische vooruitgang en een focus op kwaliteit en authenticiteit, blijft de
wijnwereld zich ontwikkelen en verrijken.

De Reis Gaat Verder

Samenvatting van de Ontdekkingen
Dit boek heeft ons meegenomen op een reis door de rijke en diverse wereld van wijn. Van
de wijngaarden van Bordeaux tot de zonovergoten heuvels van Toscane, van de
sprankelende wijnen van Champagne tot de krachtige Shiraz van Australië – we hebben de
wonderen van wijn ontdekt. We hebben geleerd over de kunst van wijn-spijs combinaties,
het delicate proces van wijnmaken, en de unieke kenmerken van de belangrijkste wijnregio's
van de wereld. We hebben verhalen gehoord van gepassioneerde wijnmakers die hun leven
wijden aan het creëren van buitengewone wijnen.
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De Toekomst van Wijn
We hebben ook een blik geworpen op de toekomst van wijn, waar klimaatverandering,
technologische innovaties en veranderende consumentenvoorkeuren nieuwe uitdagingen
en kansen bieden. Wijnmakers over de hele wereld tonen veerkracht en creativiteit, en
blijven streven naar duurzaamheid en kwaliteit.

Een Persoonlijke Noot
Mijn eigen reis door de wereld van wijn begon in de achtertuin van een kennis, waar we
druiven plukten en zij zelf wijn maakten. Deze eenvoudige momenten hebben me een diep
respect en liefde voor wijn bijgebracht. Wijn is meer dan een drankje – het is een beleving,
een traditie en een kunstvorm. Het verbindt mensen, vertelt verhalen en creëert
herinneringen.

Uitnodiging aan de Lezer
Nu je dit boek hebt gelezen, nodig ik je uit om je eigen wijnavontuur voort te zetten. Proef
wijnen uit verschillende regio's, experimenteer met wijn-spijs combinaties, en bezoek
wijngaarden en wijnmakerijen. Ontdek de verhalen achter elke fles en geniet van de rijkdom
en diversiteit die wijn te bieden heeft.

Wijn is een reis zonder einde, vol nieuwe smaken, aroma's en ervaringen. Dus hef je glas,
proost op het verleden, het heden en de toekomst van wijn, en ga op zoek naar je eigen
wijnmomenten. De wereld van wijn wacht op jou – geniet van elke slok!
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Wil je meer leren over wijn en de smaken zelf ervaren?

Neem dan deel aan onze wijncursus. Die kun je bij ons in het proeflokaal volgen of online.

Kijk hier ovor meer info: https://www.stadswijnkelderberns.nl/wat-we-doen/wijn/wijncursus

AFSLUITING

Meer weten?


